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Mała Bavetta

Cena brutto 56,90 zł

Cena netto 54,19 zł

Kod EAN 2000280061621

Opis produktu

OPIS : Mała Bavetta tzw. FLANK STEAK jest najbardziej delikatną i jednocześnie najlepszą
częścią łaty wołowej. Ze względu na grubość i strukturę włókien należy kroić go w poprzek
lekko pod kątem. Mięso ma delikatną strukturę, dlatego obróbka termiczna jest krótka.
Dodatkowe informacje :  Bavetta  jest pozyskiwana z byków ras mięsnych , pochodzi
wyłącznie od polskich rolników .
    
waga : (+/-0,6 kg)

Warunki przechowywania: po otrzymaniu przesyłki, przechowuj w lodówce w
temperaturze od 0° do 4° C.

Proces rozbioru mięsa odbywa się z wykorzystaniem rzemieślniczych metod. Ze względu na
to, że każdy kawałek mięsa jest inny, nie ma możliwości wycięcia dwóch identycznych
kawałków mięsa. Właśnie dlatego nasze produkty  mogą być w rzeczywistości lżejsze lub
cięższe (+/- 10%).

Wygląd produktów: Przedstawione na zdjęciach produkty mają charakter poglądowy i 
nigdy nie wyglądają tak samo.

Producent: Zakład Przetwórstwa Mięsnego Tomaszny s.c. 44-300 Wodzisław Śl. ul.Ks.
Konstancji 16
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