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RIB EYE STEAK

Cena brutto 209,00 zt

Cena netto 199,05 zt
Dostepnos¢ Niedostepny
Kod EAN 2000280061638

Opis produktu

RIB EYE STEAK SNS
Stek z antrykotu bez kosci SNS
SNS = sezonowany na sucho

OPIS : Charakterystyczny stek z marmurkiem w tkance miesniowej, oraz ,,okiem” - stad
jego nazwa. Wykrawany jest z duzych wagowo elementéw, z grubg warstwa ttuszczu
zewnetrznego jak i wewnetrznego.

Dodatkowe informacje : Steki sezonowane na sucho minimum 21 dni. Dane o dostawcy,
rasie bydta, dacie uboju i sezonowania zawsze sg na etykiecie.

Mozliwos¢ mrozenia : TAK

Sposodb przygotowania : grill, patelnia, patelnia grillowa

waga : (+/- 3009) (+/- 4009) (+/- 5009)

Warunki przechowywania: po otrzymaniu przesyiki, przechowuj w lodéwce w temperaturze od 0°
do 4° C.

Proces rozbioru miesa odbywa sie z wykorzystaniem rzemiesiniczych metod. Ze wzgledu na
to, ze kazdy kawatek miesa jest inny, nie ma mozliwosci wyciecia dwéch identycznych
kawatkéw miesa. Wtasnie dlatego nasze produkty moga by¢ w rzeczywistosci Izejsze lub
ciezsze (+/- 10%).

Wyglad produktow: Przedstawione na zdjeciach produkty majg charakter pogladowy i
nigdy nie wygladajg tak samo.
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Producent: Zaktad Przetwérstwa Miesnego Tomaszny s.c. 44-300 Wodzistaw Sl. ul.Ks.
Konstancji 16

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Zblizona waga steka: 300g / cena za kg (* 0.30), 400g / cena za kg (* 0.40), 500g / cena za kg (* 0.50)
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