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Śląska Naturalna

Cena brutto 40,90 zł

Cena netto 38,95 zł

Numer katalogowy 2000280061003

Kod EAN 2000280061003

Opis produktu

Kiełbasa śląska naturalna przygotowana jest w 100% z chudego mięsa wieprzowego
zamkniętego w osłonkach naturalnych, a następnie poddana procesowi wędzenia w
tradycyjnej wędzarni . Dominujący pieprzny smak uzupełnia czosnek oraz aromatyczne
zioła. Kiełbasa  jest bardzo uniwersalna. Może być podawana na zimno, na ciepło z patelni,
pieczona i gotowana.  

Warunki przechowywania: Produkty sprzedajemy w opakowaniu próżniowym. Wędliny
domowe należy przechowywać w warunkach chłodniczych, temperaturze: 2 – 7 st. C.
Po otwarciu spożyć w ciągu 48godzin.

Proces produkcji odbywa się z wykorzystaniem rzemieślniczych metod. Ze względu na to,
że każdy kawałek mięsa jest inny, każda naturalna osłonka ma różną grubość,
nie ma możliwości wytworzenia dwóch identycznych produktów. 
Właśnie dlatego nasze wędliny domowe mogą być w rzeczywistości lżejsze lub cięższe (+/-
10%).

Wygląd produktów: Przedstawione na zdjęciach produkty mają charakter poglądowy. Ze
względu na to, że nasze wyroby produkujemy jak domowe wędliny, produkty nigdy nie
wyglądają tak samo.
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Skład

Skład: mięso wieprzowe 98%, sól, przyprawy naturalne.
KIEŁBASA MA NA PRZEKROJU SZARY KOLOR , CO
SPOWODOWANE JEST BRAKIEM PEKLOSOLI W SKŁADZIE !
Wartość odżywcza w przeliczeniu na 100 g produktu
  
    Wartość energetyczna  1256 kJ/303 kcal
  
   tłuszcz   27,0g
   w tym  
   kwasy tłuszczowe nasycone   11,0g
   węglowodany   0,6g
   w tym  
   cukry  
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