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Szynka z beczki

Cena brutto 57,90 zt
Cena netto 55,14 zt
Numer katalogowy 2000280055309
Kod EAN 2000280055309

Opis produktu

Szynka z beczki jej podréz na Wasz st6t zaczyna sie od starannego peklowania, w naszej
autorskiej solance. Mieszanka przypraw pozwala jej przesigkna¢ niepowtarzalnym
aromatem podczas kilku dni lezakowania w chtodni. Wyrdznia jg delikatny smak i jest
bardziej soczysta .

waga : ( +/-1.2 kg)

Warunki przechowywania: Produkty sprzedajemy w opakowaniu prézniowym. Wedliny
domowe nalezy przechowywa¢ w warunkach chtodniczych, temperaturze: 2 - 7 st. C.
Po otwarciu spozy¢ w ciggu 48godzin.

Proces produkcji odbywa sie z wykorzystaniem rzemieslniczych metod. Ze wzgledu na to,
ze kazdy kawatek miesa jest inny, kazda naturalna ostonka ma rézng grubos¢,

nie ma mozliwosci wytworzenia dwéch identycznych produktéw.
Witasnie dlatego nasze wedliny domowe moga by¢ w rzeczywistosci Izejsze lub ciezsze (+/-

10%).

Wyglad produktow: Przedstawione na zdjeciach produkty majg charakter poglgdowy. Ze
wzgledu na to, ze nasze wyroby produkujemy jak domowe wedliny, produkty nigdy nie
wygladajag tak samo.

Producent: Zaktad Przetwérstwa Miesnego Tomaszny s.c. 44-300 Wodzistaw SI. ul.Ks.
Konstancji 16

Sktad
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SKLAD : mieso wieprzowe z szynki, soél, przyprawy,
stabilizator: trifosforany, , przeciwutleniacz: askorbinian
sodu, aromaty(SOJA), ekstrakty przypraw, hydrolizat
biatka SOJOWEGO, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy, rybonukleotydy disodowe, aromat dymu
wedzarniczego, stabilizator: kwas cytrynowy, substancja
konserwujgca: azotyn sodu.

100g produktu otrzymano ze 112g miesa wieprzowego.
Wartosc¢ energetyczna 544 kJ/129 kcal

ttuszcz 3,4 g

w tym

kwasy ttuszczowe nasycone 1,3 ¢
weglowodany 1,29

w tym

cukry
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